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CONVENI DE COL.LABORACIO ENTRE EL CONSELL COMARCAL DEL
GIRONES | LA MANCOMUNITAT DE LA VALL DEL LLEMENA PER A LA
GESTIO INDIRECTA DEL SERVEI DE MENJADOR ESCOLAR DE L'ESCOLA
AGUSTI GIFRE (SANT GREGORI)

Girona, a la data de la darrera signatura electronica.
REUNITS

D’una banda, la senyora Sonia Gracia i Xucla, Consellera de I'Area d’Ensenyament del
Consell Comarcal del Gironés, amb NIF 6700003-D actuant en nom i representacio
d’aquesta corporacié, assistit pel secretari comarcal, el Sr. Jordi Batllori i Nouvilas.

De l'altra, el senyor Joaquim Roca i Ventura, com a President de la Mancomunitat de la
Vall del LIémena, amb NIF P1700076A i domicili a efectes de notificacions a Av. Girona,
33 -17150 Sant Gregori, actuant en nom i representacio de I'entitat .

Es reconeixen mutuament la capacitat legal necessaria per a I'atorgament d’aquest
conveni i, als esmentats efectes,

EXPOSEN

Primer. El Decret 219/1989, d’1 d’agost, estableix la delegacié de competéncies de la
Generalitat de Catalunya a les comarques en matéria d’Ensenyament.

Per la seva part, el Decret 160/1996, de 14 de maig, regula el servei escolar de
menjador als centres docents publics titularitat del Departament d’Educacid i al seu
article 10, estableix les formes de gestié del servei escolar de menjador als centres
docents publics del Departament d’Ensenyament.

Segon. El Consell Comarcal del Gironés, en data 20 de juny de 2016, va formalitzar el
conveni de col-laboracié amb el Departament d’Educacio de la Generalitat de Catalunya,
relatiu a la delegacié de competéncies quant a la gestié del servei escolar de transport i
del servei escolar de menjador i altres prestacions en matéria d’ensenyament.

Aquest conveni té per objecte la delegacié de competéncies en matéria d’ensenyament i
preveu, en la seva clausula tercera, que el Consell Comarcal del Gironés assumeix la
competéncia delegada pel Departament d’Educacié de la gestié del servei escolar de
menjador.

L’'apartat V de la clausula Tercera del citat conveni estableix que el Consell Comarcal
del Gironés, gestionara el servei escolar de menjador, preferentment mitjancant la
contractacié d’'una empresa del sector, a través d’'una concessioé o en el seu defecte d’'un
subministrament diari de menjars elaborats i en el seu cas, la seva distribucio i servei
amb una empresa del sector, amb observanca de la normativa vigent en materia de
contractacié publica, i d’acord amb les instruccions del Departament d’Educacié. Hi
afegeix que es podra establir convenis amb les entitats publiques i privades que
consideri convenient. Aixi mateix, aquesta clausula estableix que el Consell Comarcal
exercira el control i supervisio en els menjadors, d’acord amb les competéncies
delegades.

Tercer. Que el servei de menjador constitueix un servei basic a les families de la Vall
del LIémena que per motius laborals, socioeconomics o circumstancials, necessiten que
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els seus fills facin Us d’aquest servei en horari interlectiu entre el mati i la tarda.

Quart. Que la Mancomunitat de la Vall del LiIémena en I'Acord de 07/03/2011 va
aprovar fer-se responsable de la gestié del servei de menjador escolar de I'Escola
Agusti Gifre d'acord amb la normativa vigent, atés forma part de les seves finalitats
donar suport i atendre a la ciutadania dels municipis que integren aquesta entitat en el
tema del menjador escolar, entre altres, mitjancant la subscripcié del corresponent
conveni amb el Consell Comarcal del Gironeés.

Les parts es reconeixen mutuament capacitat per a obligar-se en aquest acte i lliurement
acorden subscriure el present conveni amb les seglents clausules:

CLAUSULES

PRIMERA. OBJECTE DEL CONVENI

L’objecte del present conveni és establir el marc de les condicions de gestié del servei
de menjador escolar i el corresponent monitoratge a I'escola publica AGUSTI GIFRE
(SANT GREGORI), que prestara i exercira la MANCOMUNITAT DE LA VALL DE
LLEMENA (a partir d'ara "La Mancomunitat"), via encarrec de gestio indirecta, en la
modalitat de cuina propia a una empresa especialitzada, durant el curs escolar 2021-
2022.

La prestacio d’aquest servei inclou basicament:

1. L’elaboracié, en cuina propia del centre (0 en modalitat de catering, en el cas
gue el centre no disposi de cuina propia) i posterior subministrament al menjador
escolar, de I'apat del dinar de I'alumnat i personal del centre autoritzat pel Consell
Comarcal del Girones a fer Us del servei.

2. El monitoratge, encarregat de 'atencié directa a 'alumnat durant el temps de
durada d’aquesta prestacié(vigilancia i/o activitats interlectives), és a dir, des que
acaben les classes del mati i fins que comencen les de la tarda.

3. La neteja de les instal-lacions de cuina/office i respectives dependéncies
(magatzems, vestidors, lavabos, etc.) i de la sala menjador.

4. Aquesta prestacid també inclou l'obligatorietat de donar compliment a les
especificacions, caracteristiques funcionals i operatives referides al servei, que
figuren en el present conveni.

El servei es dura a terme tots els dies lectius del calendari escolar, d’acord amb I'Ordre
que aprova el Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya per a cada curs
escolar. La Mancomunitat també haura d’atendre i adaptar el servei quan hi hagi un
horari diferent al dels dies lectius, com per exemple, les jornades intensives del mes de
juny i de I'tltim dia lectiu del mes de desembre, i tenir en compte els dies de festa que
tingui establert el centre escolar.

Les caracteristiques inicials del servei son les que s’estableixen en el present conveni.
No obstant, durant la seva vigéncia, aquestes caracteristiques es podran modificar per
adaptar-se a les necessitats reals del servei i/o per implantar nous criteris que pugui
determinar el Consell Comarcal del Gironés arran de les directrius que rebi per part dels
departaments implicats (Educacio, Salut, etc.) en el servei.
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SEGONA. OBLIGACIONS DE LES PARTS

Les parts assumeixen les segiients obligacions.

1.

a)

b)

d)

e)

OBLIGACIONS DE LA MANCOMUNITAT

Prestar el servei de conformitat amb el que estableix aquest conveni, la
legislacié de contractacié publica, la normativa educativa i de salut que tingui
relacié amb el servei objecte d'aquest conveni i la resta de normativa que sigui
d'aplicacio.

Prestar el servei de conformitat amb el pla de funcionament corresponent, que
haura d’incloure els requisits minims establerts pel Departament d’Educacio.
Aquest pla ha d’estar aprovat pel consell escola r del centre docent i autoritzat
pel Departament d’Educacio.

S’haura de trametre copia del pla de funcionament al Consell Comarcal, abans
del 30 de novembre.

En el supdsit que no consti en el pla de funcionament, s’haura de trametre, en
el mateix termini, un document on constin les dades seguents:

e Tipus de gestiod.
¢ Nombre d’alumnes que siguin usuaris habituals del servei.

¢ Nombre, nom i dedicacié diaria del personal de vigilancia i atencié a
I'alumnat.

o Preu del servei. Caldra distingir el preu per a 'alumnat que és usuari
habitual del servei, del preu per a 'alumnat que I'utilitza esporadicament.
Si cal, també s’haura de fer constar el preu per a la resta de persones
autoritzades a fer s del servei.

e Horari del servei i, si escau, I'organitzacio per torns.

¢ Ingressos i despeses que serveixen per determinar el preu del servei.

¢ Instal-lacions destinades al servei de menjador escolar i espais d’esbarjo
complementaris.

Realitzar la contractacié del servei de menjador escolar garantint els principis
de llibertat d'accés a les licitacions, publicitat i transparéncia dels procediments,
i no discriminacio i iqualtat de tracte entre els licitadors, seguint la tramitaci6 de
I'expedient d'acord amb l'establer a la Llei 9/2017, de 8 de novembre, de
Contractes del Sector Public i altres posteriors que regulin glestions que
tinguin a veure amb la contractacié del servei de menjador escolar.

Designar, en el termini de quinze dies des de la subscripcié del present
conveni, un RESPONSABLE del contracte del servei de menjador escolar,
diferent del de I'empresa contractada; | el compromis a fer constar en el Plec de
clausules l'obligacié6 de I'empresa a nomenar un responsable de gestié del
contracte de menjador d'aquesta escola .

Donar seguiment i exigir el compliment del contracte.



Consell
Comarcal
. del Gironeés

f)

9)

h)

)

k)

Vetllar per a que I'empresa adjudicataria doni compliment a la normativa vigent
en materia de seguretat alimentaria, salut publica, manipulacié d’aliments,
higiene, medi ambient i qualsevol d’altra que resulti d’aplicacio.

Realitzar la introduccié o vetllar perqué I'adjudicatari introdueixi les assisténcies
de l'alumnat beneficiari d'un ajut o gratuitat de menjador a I'aplicatiu del Consell
Comarcal del Girones.

Garantir el lliure accés del personal del Consell Comarcal encarregat de les
tasques d’inspeccio, a les instal-lacions on es presti el servei.

Aportar al Consell Comarcal, abans de l'inici de cada curs escolar:

e Copia del contracte subscrit, on es detallin les condicions del mateix.

o (Copia de la podlissa subscrita de responsabilitat civil per I'adjudicatari del
contracte del servei de menjador, junt amb el rebut conforme esta al corrent
del pagament.

e Certificaci6 negativa del Registre de delinquents sexuals del personal adscrit
a la prestacio del servei o declaracié responsable que el personal destinat
al servei compleix aquest requisit i el compromis a vetlla r perque el nou
personal contractat durant el curs també el disposi abans de comencar a
treballa r amb els menors.

Abans del 30 de mar¢ de cada curs escolar, la MANCOMUNITAT haura de
presentar mitjangant I'aplicatiu del Consell Comarcal del Gironés els RNT (TC2)
de tot el personal adscrit al servei dels mesos d’octubre, novembre, desembre i
gener. Sens perjudici que a instancies del Consell Comarcal, també hagi de
presentar la RNT del personal adscrit per altres mesos o bé presentar nomines i
comprovants de pagament de les mateixes.

Aportar al Consell Comarcal la justificaci6 del pagament a I'empresa

adjudicataria dels ajuts i gratuitats dels alumnes que n’han fet Us d'acord amb
I'aplicatiu que facilita el consell comarcal i en el terminis que s'estableixin.

)

Aportar l'auditoria economica i qualitativa prevista en aquest conveni.

m) Aportar qualsevol altra informaci6 i documentacié que li sigui requerida per part

2.

1.

del Consell Comarcal.

OBLIGACIONS DEL CONSELL COMARCAL

El Consell Comarcal del Gironés, durant tota la vigéncia del conveni,
realitzara les actuacions de control i seguiment necessaries per tal de garantir
el bon funcionament del servei i vetllar pel compliment de les condicions de
gualitat especificades.

El Consell Comarcal designara al personal tecnic necessari per portar a terme
les tasques de control i visites in situ” per verificar les condicions de qualitat del
servei. Aixi mateix, si s’escau, sol-licitara als organismes publics competents
en mateéria de salut puablica, riscos la borals, educacio... les actuacions que
cregui necessaries per complementar les visites que hagi realitzat. Per a tal
efecte la MANCOMUNITAT donara ordres a 'empresa que tingui contractada
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per a la prestacié del servei perqué faciliti tota la informacio i permeti 'accés
del personal del Consell Comarcal del Gironés a les instal-lacions de cada
menjador.

En cap cas, aquestes actuacions inspectores i les peticions d'informacié seran
considerades com una ingeréncia del Consell Comarcal del Girones en
I'execucié del funcionament, ni comportaran la seva participacidé en la
responsabilitat de la MANCOMUNITAT i I'empresa que aquesta tingui
contractada.

3. El técnics del Consell Comarcal emetran els corresponents informes tecnics
sobre les condicions de cada visita, i les mesures que es derivin de cadascun
dels informes, que siguin competencia de la MANCOMUNITAT i/o I'empresa
gue aquesta tingui contractada, hauran de ser assumides i resoltes, informant
per escrit al Consell Comarcal de les mesures correctores adoptades.

TERCERA. UBICACIO DEL SERVEI

Per a la prestacio del servei, la MANCOMUNITAT -i, per extensié, 'empresa
contractista- pot fer Us de les instal-lacions i equipaments de la cuina i el menjador
existents de I'escola i també dels espais adequats que la direccié del centre designi.
El servei s’ha de prestar dins les instal-lacions del centre llevat de casos excepcionals
que han de ser préviament autoritzats pel Consell Comarcal.

QUARTA. REGIM ECONOMIC DELSERVEI
1. PREU

La MANCOMUNITAT sera I'encarregada de fixar el preu de la prestacié del servei de
menjador escolar del centre. Aguest preu no podra ser superior al que estableixi, per a
cada curs escolar, el Departament d’Educaciéo de la Generalitat, tant pel que fa a
l'alumnat fix, com a I'alumnat esporadic.

Als comensals d'un mateix menjador Unicament se'ls pot aplicar un preu.

Es considera comensal esporadic aquell que fa Us del servei menys de tres dies a la
setmana, i sempre que aquest no sigui beneficiari d'un ajut de menjador.

Les families que gaudeixen d’'un ajut econdmic individual de menjador o disposen de
menjador obligatori (gratuit) no han d’assumir, en cap cas, I'import subvencionat. Per
tant, les families de I'alumnat que disposi de menjador obligatori o d’un ajut econdmic
individual de menjador del 100 % no pagaran per fer Us del servei i, aquelles que
I'alumnat gaudeix d’un ajut parcial (que no cobreix el 100 % del cost del servei), només
se'ls podra cobrar el % restant (el no subvencionat) excepte si la familia demana la
compactacié de l'ajut (en aquest cas la MANCOMUNITAT li proposara els dies que
podra fer Us del servei sense cost fins a exhaurir I'ajut).

2. FINANCAMENT

La MANCOMUNITAT i, per extensio, 'empresa que aquesta tingui contractada han
d’autofinangar-se amb el preu del menud. El preu del servei de menjador ha
d’incloure, com a minim, els aspectes seguents:
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Matéria primera i elaboracié dels menus.

Transport dels mendas, si s'escau.

Personal per a la prestacio del servei (cuina i monitoratge): salaris i seguretat
Social.

Aportaci6 i/o reposicié i manteniment de la vaixella , dels estris de cuina, aixi
com tot el material necessari per realitzar el servei objecte d’aquest contracte.
Productes i materials de neteja, desinfecci6 i control sanitari.

Cubells i bosses per a la recollida selectiva

Asseguranga de responsabilitat civil i d’accidents dels usuaris.

Compra del material ludic i didactic necessari per les activitats de I'espai
migdia.

Despeses generals que per la seva naturalesa es considerin essencials per
a la correcta prestacio del servei.

Cost de la gestio del cobrament dels menus als usuaris.

Cost de la formacio al personal adscrit al servei

Cost dels subministres.

Cost indirecte al centre (fotocopies, material del centre,...)

Cost auditories qualitat i economica

IVA

Altres despeses necessaries per a la prestacio delservei

Aguesta llista té caracter enunciatiu, pero no limitatiu.

FORMA DE COBRAMENT

La MANCOMUNITAT directament o conjuntament amb I'empresa que aquesta
contracti, es responsabilitza de la  gestié individualitzada dels rebuts
corresponents al servei de menjador escolar, aixi com de la gesti6 de les
inscripcions, altes i baixes al servei.

L’import del servei escolar de menjador sera abonat integrament per part dels
alumnes que en siguin usuaris o per llurs families, excepte en els casos
d’alumnes amb gratuitat del servei i els beneficiaris d’'un ajut de menjador.

En aquests casos, el Consell Comarcal del Gironés transferira a la
MANCOMUNITAT la quantitat que correspongui per I'is real del servei per
part dels alumnes que tenen dret a la gratuitat i a un ajut econdomic individual de
menjador escolar, prévia justificacid/certificacio per part de la MANCOMUNITAT
de la forma que determini el Consell Comarcal.

Per al calcul de les quantitats a transferir es tindran en compte les assisténcies
entrades a I'aplicatiu del Consell Comarcal del Gironés.

La MANCOMUNITAT no podra exigir ni demanar I'avancament, per part de
I'alumnat usuari del servei ni dels seus pares/mares, de les quantitats a qué es
fa referencia en el paragraf anterior. També assumira la morositat, sera
responsable de la seva gestio i haura d’establir els mecanismes que garanteixin
els cobraments dels imports adequats als usuaris del servei.

4. AUDITORIES DEL SERVEI

La MANCOMUNITAT, una vegada al curs escolar, portara a terme dues
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auditories externes del servei de menjador de I'escola : una d' econdmica i una
de qualitativa.

ECONOMICA:

Cada curs escolar la MANCOMUNITAT restara obligada a auditar els comptes
relacionats amb el servei de menjador escolar. A tal efecte, aquesta auditoria
haura de dur-se a terme per part d’'una empresa acreditada pel Registre Oficial
d’Auditors de Comptes (ROAC). Dita auditoria haura necessariament
d’incorporar un analisi d’'adequacié de la prestacié del servei a la legislacio
d’'aplicacié, d’'una manera especial en alld relatiu a I'ambit la boral i de
tracabilitat en relacio als ajuts i gratuitats de menjador (auditoria de compliment).

QUALITATIVA:

L’auditoria qualitativa consistira en inspeccionar el menjador escolar a fi de
valorar I'adequacié alimentaria i la prestacié de la qualitat del servei en
general. Des de l'analisi dels aliments i les matéries primeres fins al control de
les tasques del personal de cuina i monitoratge, i de I'estat de les instal-lacions.

Els informes resultants d’aquestes auditories es trametran al Consell Comarcal
del Gironés abans del 30 de juliol de cada curs. LA MANCOMUNITAT, si
s’escau, haura de resoldre les deficiéncies que s’hagin detectat. Una vegada
corregides, haura d’informar per escrit al Consell Comarcal quines han estat les
mesures adoptades.

LA MANCOMUNITAT sera responsable de contractar aquests treballs a
'empresa que lliurement designi; podra repercutir aquest cost a I'empresa
contractada per ala gestio del servei de menjador escolar.

CINQUENA. COMISSIO DE SEGUIMENT | AVALUACIO DEL CONVENI

Es creara una comissio de seguiment del conveni, que estara integrada per
representacié politica/técnica de [I'Area d’Ensenyament del Consell Comarcal,
representants de la MANCOMUNITAT i també de la direccié del centre escolar.

Les funcions de la comissié de seguiment sén, entre altres:

- Avaluar el funcionament del servei de menjador i emetre propostes per modificar i
millorar el pla de funcionament que aprova el Consell Escola r del Centre.

- Vetlla r perqué, en la prestacié del servei de menjador escola r, s’acompleixi el
pla de funcionament i les obligacions derivades d’aquest conveni.

Es preveu la celebracio d’'una comissio de seguiment cada curs escolar, sense perjudici

gue es pugui reunir amb major freqiiéncia, a instancia del Consell Comarcal i/o del
representant de la MANCOMUNITAT.

SISENA. DURADA
El present conveni de col-laboracid sera vigent per al curs escolar 2021-2022 ates que el
conveni de delegaci6 de competencies al consell comarcal per part del Departament
d'Educacio finalitza el 31 de desembre de 2022.

En cas dincompliment greu per part de la MANCOMUNITAT de les obligacions
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establertes en el present conveni, el Consell Comarcal podra procedir a la resolucio del
conveni anticipadament.

La concrecio de les consequéncies derivades de l'incompliment i en el seu cas de la
resolucié del conveni, s’acordaran per I'0rgan competent del Consell Comarcal.

En tot cas, en cas de nou conveni entre departament i consell la durada d’un any es
podra ampliar un curs més (curs 2022-2023)."

SETENA. EXTINCIO
Les causes de resolucié d'aquest conveni seran:

— Per finalitzacio de la seva vigéncia.

— Per comu acord entre les parts.

— Per modificacio de les competéncies, finalitzaci6 o resolucié del conveni de
delegacié de competéncies entre el Consell Comarcal i el Departament
d’Educacio6 de la Generalitat.

— Perincompliment de les obligacions que es deriven d'aquest conveni per alguna
de les parts subscriptores.

— Per impossibilitat sobrevinguda legal o material del seu compliment.

— Per qualsevol de les causes legalment establertes.

L’extincié del conveni en cap cas generara una obligacié del Consell Comarcal enfront
al contractista que presti el servei de menjador.

VUITENA. PROTECCIO DE DADES DE CARACTER PERSONAL

1. En relaci6 al conveni:
Les parts que subscriuen el present conveni informen a la resta de les parts que les
dades personals aportades, de la persona fisica que actua per si mateixa o, si escau,
com arepresentant de persona juridica, seran tractades, per cadascuna de les parts, en
qualitat de Responsable del tractament.
La base juridica que legitima el tractament de les dades personals és la formalitzacio i
execucié del present conveni.
Les dades es conservaran durant el temps necessari per a complir amb la finalitat per
a la qual es van recaptar i per a determinar les possibles responsabilitats que es
poguessin derivar d'aquesta finalitat i del tractament de les dades, a més dels periodes
establerts en la normativa d'arxius i documentacio.
Les dades podran ser cedides o comunicades als drgans competents de I'Administracié
publica i, si escau, a altres ens publics en els suposits previstos legalment.
Les dades podran ser publicades, si escau, en els taulers, fisics o electronics, disposats
a la pagina institucional o seu electronica de les diferents entitats, en els diaris o
butlletins oficials i, en els registres oportuns, en particular, en el registre de convenis de
col-laboracio i cooperacio de la Generalitat de Catalunya.
De conformitat amb el Regla ment 2016/679 general de proteccié de dades i la Llei
organica 3/2018, de 5 de de desembre, de proteccié de dades personals i garantia dels
drets digitals els titulars de les dades personals podran exercitar els drets d'acces,
rectificacio, supressio, limitacio, portabilitat i, si escau, oposicidé, mitjangant un escrit,
acompanyat de fotocopia del DNI, Passaport o document identificatiu equivalent, a
presentar a través del Registre d'Entrada de cadascuna de les entitats. En cas
d'estimar una vulneracié del dret a la protecci6 de dades, podra presentar una
reclamacio, en primer lloc, davant del Consell Comarcal del Gironeés i, si escau, davant
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I’Autoritat Catalana de Proteccié de Dades https://apdcat.gencat.cat/

2.

En relacio a la prestacié del servei de menjador per part de la MANCOMUNITAT i

dels seus contractistes.

e)

1.

Protecci6 de dades

En el tractament de dades personals el conveni es regira pel Regla ment (UE)
2016/679 del Parla ment Europeu i del Consell, de 27 d'abril de 2016, relatiu a la
proteccio de les persones fisiques pel que fa al tractament de dades personals i a la
lliure circulacié d'aquestes dades (Regla ment general de proteccio de dades) i per la
Llei Organica 3/2018, de 5 de desembre, de proteccié de dades personals i garantia
dels drets digitals (LOPDGDD). LA MANCOMUNITAT quedara obligat al seu
compliment i a les seves normes de desenvolupament.

Les dades personals que s’obtinguin de la MANCOMUNITAT seran tractades pel
consell comarcal com a Responsable del Tractament, en el sentit de I'article 4.7 del
Regla ment General de Proteccié de Dades. La finalitat del tractament sera gestionar
el present conveni. Les dades personals del la MANCOMUNITAT es tractaran per la
mateixa finalitat, seguiment del conveni i actuacions que se’n deriven. La legitimacio
del tractament es fonamentara en el compliment de les relacions convenials. Es
publicaran dades de la MANCOMUNITAT dacord amb la normativa de
transparéncia, i derivades de la delegacié de competéncies amb el Departament
d'Educacio. Per a I'exercici dels drets reconeguts al Regla ment General de Proteccié
de Dades (accés a les dades, rectificacid, supressio, sol-licitar-ne la portabilitat, o la
limitaci6 o oposicié al tractament) La MANCOMUNITAT es podra adrecar en
qualsevol moment al consell comarcal.

La MANCOMUNITAT (i el personal adscrit al servei de menjador escolar de
I'empresa adjudicataria ) s’obliga al secret professional i haura de respectar el
caracter confidencial de la informacié d’accés restringit que coneixera amb motiu de
'execucié del present. Aquest deure es mantindra també amb posterioritat a la
finalitzacio de la relacio contractual.

Atés que per I'execucio del contracte la MANCOMUNITAT haura de tractar dades
personals per compte del consell comarcal, la MANCOMUNITAT tindra la
consideracio d’encarregat del tractament, en el sentit de l'article 4.8 del Regla ment
General de Proteccio de Dades, assumint les obligacions establertes a I'article 28 del
Regla ment i a l'article 33 LOPDGDD. Seguira de manera estricta les instruccions del
consell comarcal en relacié al tractament de les dades, mesures de seguretat,
atencio a I'exercici dels drets de les persones interessades, confidencialitat i resta
d’obligacions previstes a I'esmentada normativa. La MANCOMUNITAT, en qualitat
d’encarregat del tractament, destinara les dades exclusivament a la finalitat de la
correcta execuci6 del servei de menjador escolar.

En el cas que es subcontractessin treballs propis de I'encarrec de tractament, el
subcontractista quedara obligat només davant la MANCOMUNITAT principal que
assumira, per tant, la total responsabilitat de I'execuci6 del conveni davant
I'Administracié. El coneixement per part de I'’Administracié dels subcontractes
celebrats o les autoritzacions a la subcontractaci6 que atorgui, no alteraran la
responsabilitat exclusiva de la MANCOMUNITAT.
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NOVENA. MODIFICACIONS

Aquest conveni podra ser modificat o ampliat mitjancant addendes que incorporin noves
férmules de cooperacio o col-laboracio entre les parts.

DESENA. PUBLICITAT | INSCRIPCIO

El compliment de les obligacions de publicitat al DOGC i/o inscripcio al Registre Catala
de Convenis de Col-laboracié correspondra al Consell Comarcal del Gironés.

ONZENA. REGIMEN JURIDIC

El present conveni tindra caracter administratiu i obligara a les entitats signataries de
conformitat amb les previsions acordades i, en alld no previst especificament, es regira
per les previsions sobre relacions interadministratives, per les normes comunes de la
Llei 40/2015, de régim juridic del sector public i per la resta de la normativa que sigui
materialment aplicable a I'objecte del conveni.

Per a la solucié de qualsevol gliesti6 litigiosa derivada del present acord de naturalesa
administrativa, les parts se sotmeten a la jurisdiccid contenciosa-administrativa, i de
manera especifica als Jutjats Contenciosos Administratius de Girona.

| en prova de conformitat signen aquest conveni.



CONTINGUT MiNIM DE L’ANUNCI QUE PUBLICITI EL CONTRACTE

e Plec de prescripcions tecniqgues minimes (ANNEX 1 del present conveni), se’ns
perjudici de I'establiment de qualsevol altre condicionant que s’estimi ajustat adret.

e Previsio de menus per curs, distingint el nombre i tipologia d’'usuaris

e Preu maxim del menu

En tot cas I'oferta econdmica s’haura de presentar desglossada en els conceptes
seguents:
o Import minim del cost de la matéria primera.
o Costos de personal de cuina
o Cost del monitoratge
o Subministraments.
o % per despeses Generals i de Benefici Empresarial.
e Durada del contracte i possibles prorrogues: sera coincident amb el termini del
present conveni.

e Criteris objectius d’adjudicacié del contracte.

e Capacitat de I'empresa: I'objecte social de 'empresa haura de ser 'adequat al servei
objecte de contractaci6 i 'empresa haura d’estar degudament constituida i al corrent
de pagament amb Hisenda i la Seguretat Social.

e Solvéncia: Polissa d’assegurances que cobreixi la seva responsabilitat civil i la del
personal al seu servei, derivada de I'Gs i de I'activitat dels serveis objecte de licitacié,
pels danys i perjudicis que es puguin ocasionar als destinataris del servei ofert per
una suma assegurada minima de 150.000 € per victima i 1.200.000 € per sinistre.
(En estudi)

e Obligacions minimes del contractista:
o Deure de confidencialitat
o Compliment de la normativa en proteccio de dades
o Compliment de la normativa la boral



ANNEX 1

PLEC DE PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER A LA PRESTACIO DEL SERVEI
ESCOLAR DE MENJADOR

PRIMERA. Objecte del Contracte

El servei educatiu del menjador inclou les prestacions segients:

- L’elaboracio de I'apat del dinar a la cuina del centre escolar (o en modalitat de
catering, en el cas que el centre no disposi de cuina propia) i servir-lo a 'alumnat
i personal del centre autoritzat pel Consell Comarcal del Gironés a fer Us del
servei.

- La neteja de les instal-lacions de cuina/office i respectives dependéncies
(magatzems, vestidors, lavabos, etc.) i de la sala menjador.

- El monitoratge, encarregat de I'atencio directa a I'alumnat durant el temps de
durada d’aquesta prestacio(vigilancia i/o activitats interlectives), és a dir, des que
acaben les classes del mati i fins que comencen les de la tarda.

El servei es prestara tots els dies lectius, d’acord amb I'Ordre que per cada curs dicti el
Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya, adaptant-se en cada cas als
dies de lliure disposicio i festes locals que afectin cada centre escolar.

SEGONA. Preu del servei

El preu no podra ser superior al que estableixi, per a cada curs escolar, el Departament
d’Educacio de la Generalitat, tant pel que fa a I'alumnat fix, com a I'alumnat esporadic.

Es considera comensal esporadic aquell que fa Us del servei menys de tres dies a la
setmana, i sempre que aquest no sigui beneficiari d'un ajut de menjador.

TERCERA. Finangcament

L’adjudicatari ha d’autofinancgar-se amb el preu del menu. El preu del servei de menjador
inclou, com a minim, els aspectes seguents:

- Matéria primera i elaboracié dels menus.

- Transport dels mendas, si s'escau.

- Personal per a la prestaci6 del servei (cuina i monitoratge): sala ris i seguretat
Social.

- Aportaci6 i/o reposicié i manteniment de la vaixella , dels estris de cuina, aixi
com tot el material necessari per realitzar el servei objecte d’aquest contracte.

- Productes i materials de neteja, desinfecci6 i control sanitari.

- Cubells i bosses per a la recollida selectiva

- Asseguranga de responsabilitat civil i d’accidents dels usuaris.

- Compra del material ludic i didactic necessari per les activitats de I'espai del
migdia

- Despeses generals que per la seva naturalesa es considerin essencials per a
la correcta prestacio del servei.

- Cost de la gesti6é del cobrament dels menus als usuaris.



- Cost de la formaci6 al personal adscrit al servei

- Cost dels subministres.

- Cost indirecte al centre (fotocopies, material del centre,...)
- Cost auditories qualitat i economica

- IVA

- Altres despeses necessaries per a la prestacié del

servei Aquesta llista té caracter enunciatiu, perd no
limitatiu.

QUARTA. Forma de cobrament.

L’adjudicatari es responsabilitzara de la gestié individualitzada dels rebuts
corresponents al servei de menjador escolar, aixi com de la gestié de les inscripcions,
altes i baixes al servei.

L’import del servei escolar de menjador sera abonat integrament a I'adjudicatari per part
dels alumnes que en siguin usuaris o per llurs families, excepte en els casos d’alumnes
amb gratuitat del servei i els beneficiaris d’'un ajut de menjador.

En aquests casos, el Consell Comarcal del Gironés transferira a la MANCOMUNITAT
la quantitat que correspongui per I'is real del servei per part dels alumnes que tenen
dret a la gratuitat i a un ajut economic individual de menjador escolar, prévia
justificacié/certificacié per part de la MANCOMUNITAT de la forma que determini el
Consell Comarcal.

Per al calcul de les quantitats a transferir es tindran en compte les assisténcies
entrades a I'aplicatiu del Consell Comarcal del Gironeés.

La MANCOMUNITAT no podra exigir ni demanar I'avangament, per part de I'alumnat
usuari del servei ni dels seus pares/mares, de les quantitats a qué es fa referéncia en el
paragraf anterior. També assumira la morositat, sera responsable de la seva gestio i
haura d’establir els mecanismes que garanteixin els cobraments dels imports adequats
als usuaris del servei.

CINQUENA. Auditories del servei

La MANCOMUNITAT, una vegada al curs escolar, portara a terme dues auditories
externes del servei de menjador de I'escola una econdmica i una qualitativa.

ECONOMICA:

Cada curs escolar la MANCOMUNITAT restara obligada a auditar els comptes
relacionats amb el servei de menjador escola r. A tal efecte, aquesta auditoria haura de
dur-se a terme per part d'una empresa acreditada pel Registre Oficial d’Auditors de
Comptes (ROAC). Dita auditoria haura necessariament d’incorporar un analisi
d’adequacié de la prestacio del servei a la legislacié d’aplicacid, d’'una manera especial
en allo relatiu a 'ambit laboral (auditoria de compliment).

QUALITATIVA:
L’auditoria qualitativa consistira en inspeccionar el menjador escolar a fi de valorar

'adequacié alimentaria i la prestacioé de la qualitat del servei en general. Des de I'analisi
dels aliments i les matéries primeres fins al control de les tasques del personal de cuina i



monitoratge, i de I'estat de les instal-lacions.

Els informes resultants d’aquestes auditories es trametran al Consell Comarcal del
Gironés abans del 30 de juliol de cada curs. La MANCOMUNITAT, si s’escau, haura de
resoldre les deficiéncies que s’hagin detectat. Una vegada corregides, haura d’'informar
per escrit al Consell Comarcal quines han estat les mesures adoptades.

La MANCOMUNITAT sera responsable de contractar aquests treballs a 'empresa que
lliurement designi, i posteriorment en repercutira el cost a I'empresa contractada per a la
gestio del servei de menjador escolar.

SISENA. Instal-lacions i material

1. Instal-lacions.

L’adjudicacié del contracte comporta el dret d'Us de les instal-lacions de cuina/menjador
i el mobiliari d’aquests espais durant tota la vigéncia del contracte per part de
I'adjudicatari.

L’adjudicatari, en el moment d’iniciar i en el moment d’acabar la prestacio del servei,
haura de realitzar un inventari del material i equipaments de la cuina/menjador i
'haura de presentar ala MANCOMUNITAT.

L’adjudicatari no permetra l'accés de persones alienes a [lactivitat dins de les
instal-lacions de la cuina/office dels menjadors escolars.

No obstant aixd, haura de facilitar I'accés a representants del Consell Comarcal, del
Departament d’Educacié de la Generalitat de Catalunya, de la MANCOMUNITAT del
centre i/o de representants d'empreses contractades pel Consell Comarcal i/o
Departament d’Educacio a efectes d’inspeccié o control de la correcta execucio del
contracte.

2. Material.

Anira a carrec de l'adjudicatari la reposicié, adquisicio, reparacio i/o instal-lacié del
material que consideri necessari per a la prestacio del servei i per al compliment de la
normativa higiénico-sanitaria que es pugui aprovar.

L’adjudicatari haura d’assumir el cost d’aquelles incidéncies i/o millores en el
funcionament del servei que es proposin des del Departament de Salut de la
Generalitat de Catalunya en les inspeccions periddiques que s’efectuin al centre. En el
cas que en l'acta d’inspeccioé s’hagin detectat incidéncies que cal corregir, 'empresa
haura de presentar davant de la MANCOMUNITAT i el Consell Comarcal un pla de
millora, en el qual s’especifiqui, en funcié de la gravetat, el temps maxim de resolucio
de la incidéncia detectada i per donar compliment dins del termini atorgat.

En el cas que el material estigui en situacié de reparacié o de revisi6, 'empresa
adjudicataria utilitzara el de reserva propi, de manera que no es produeixin interrupcions
en els serveis programats.

En el cas que, per negligéncia o culpa del personal de 'empresa adjudicataria, s’hagi de
substituir algun dels elements destinats a la prestacié6 del servei, I'empresa
adjudicataria assumira I'import equivalent al valor dels béns en el moment de la seva



pérdua i, quan no sigui possible la reparacid, assumira el cost de la seva restitucio i
del rescabala ment dels danys i perjudicis produits en ambdds casos.

SETENA. Caracteristiques dels menus.

1. La confeccié dels menus es fara d’acord amb la normativa vigent, fent especial
incis en la seguretat alimentaria i en el seguiment de les recomanacions
dietétiques i nutricionals que determina 'Agéncia de Salut Publica de Catalunya
en les publicacions “L’alimentacié saludable en I'etapa escola r. Guia per a
families i escoles”, de juny de 2020” i “Criteris alimentaris per a la contractacio de
la gestid de menjador dels centres educatius”, de juliol de 2020.

2. Tots els menus hauran d’estar dissenyats i supervisats per professionals amb
formacié acreditada en nutrici6 humana i dietetica per tal de garantir que els
menuUs servits siguin variats, equilibrats i estiguin adaptats a les necessitats
nutricionals de cada grup d’edat.

3. L'adjudicatari haura de proporcionar mensualment a les families i al centre
escolar, aixi com a la MANCOMUNITAT, la programacié mensual dels menus
diaris per trams setmanals (minim quatre setmanes). Aquesta programacié ha de
ser clara i detalla da (especificar el tipus de preparacié i d’'ingredients). També
haura d’orientar amb menus adequats, perqué el sopar sigui complementari del
menu del migdia.

A més, caldra lliurar les programacions adaptades per als comensals amb
necessitats especials, fruit d’al-lérgies o intolerancies alimentaries, i per motius
etics i religiosos.

Per tant, a més del menu geneéric, I'adjudicatari oferira, d’acord amb la Llei
17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricidé, menus especials per a
lalumnat amb malalties, al-lergies o intolerancies alimentaries, diagnosticades
per especialistes, i que, mitjancant el certificat médic corresponent, acreditin la
impossibilitat d’'ingerir determinats aliments que perjudiquen la seva salut.

L’adjudicatari també haura de subministrar, quan sigui necessari, menus
adaptats per a comensals que requereixin esporadicament una dieta tova, degut
a trastorns gastrointestinals lleus.

4. Cada menu estara compost per un primer plat, un segon plat, guarnicio, postres,
aigua i pa. La seva composicié haura de complir la freqiéncia d’aliments i les
tecniques culinaries que determini el Departament de Salut.

5. L’adjudicatari també haura de tenir a disposicié de la MANCOMUNITAT/AFA, del
centre escolar i del Consell Comarcal tota la documentacié necessaria que
contingui informacié dels productes utilitzats (ingredients) per a I'elaboracié dels
menus i que sigui exigible per la normativa d’etiquetatge dels productes
alimentaris. El personal de cada menjador haurd de poder informar dels
al-lergogens que puguin causar els productes utilitzats, i que sén de declaracié
obligatoria.

6. La matéria primera utilitzada haura de ser en tot moment I'adequada, pel que fa
a les condicions de qualitat, salubritat i higiene, i d’acord amb les disposicions
vigents, sense que es puguin utilitzar matéries que tinguin gravades en els seus
embolcalls, dates de consum preferent o de caducitat vengudes.



7. L’adjudicatari estara sotmesa al control i a la inspeccié dels serveis técnics
comarcals dels aliments i les seves qualitats i dels aspectes dietétics, higiénicsii
sanitaris, independentment dels que correspongui efectuar a daltres
administracions.

VUITENA. Marc juridic aplicable

1. Requisits normatius

L’empresa adjudicataria ha d’estar inscrita al Registre Sanitari d’industries i
Productes Alimentaris del Departament de Salut de la Generalitat de Catalunya
(RSIPAC) i complir amb els requisits normatius que els siguin d’aplicacié, en
especial:

o Decret 2484/1967, de 21 de setembre, pel qual s’aprova el text del Codi
alimentari espanyol.

e Llei de Catalunya 15/1983, de 14 de juliol, de la higiene i el control alimentaris.

o Reial Decret 308/1983, de 25 de gener, per la que s’aprova la Reglamentacio
técnica sanitaria dels olis vegetals comestibles.

e Ordre, de 26 de gener de 1989, per la qual s’aprova la Norma de qualitat per
als olis i els greixos escalfats ( BOE numero 26, de 31 de gener 1989).

o Reial decret 1254/1991, de 2 d’agost, pel que es dicten normes per a la
preparacio i conservacié de la maionesa d’elaboracio propia i altres aliments
de consum immediat en els que figuri 'ou com a ingredient.

o Reial decret 3484/2000, de 29 de desembre de 2000, pel qual s’estableixen les
nomes d’higiene per I'elaboracié, distribuci6 i comer¢ de menjars preparats

e Regla ment (CE) 178/2002, del Parla ment europeu i del Consell, de 28 de
gener de 2002, pel qual s’estableixen els principis i els requisits generals de la
legislacié alimentaria, es crea I'Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es
fixen procediments relatius a la seguretat alimentaria.

o Reial Decret 140/2003, de 7 de febrer, pel que s’estableixen els criteris sanitaris
de qualitat de I'aigua de consum huma.

¢ Regla ment (CE) 852/2004, del Parla ment europeu i del Consell, de 29 d’abril
de 2004, relatiu a la higiene dels productes alimentosos.

¢ Regla ment (CE) 853/2004, del Parla ment europeu i del Consell, de 29 d’abril
de 2004, pel qual s’estableixen normes especifiques d’higiene dels aliments
d’origen animal.

e Regla ment (CE) 2073/2005, de la Comissid, de 15 de novembre de 2005,
relatiu als criteris microbioldgics aplicables als productes alimentaris.

¢ Reial Decret 1420/2006, d’1 de desembre, sobre la prevencié de la parasitosis
per anisakis en productes de pesca subministrats per establiments que
serveixen menjars als comunidors finals o a col-lectivitats.

e Regla ment (CE) 1333/2008, del Parla ment europeu i del Consell, de 16 de
desembre de 2008, sobre additius alimentaris.

e Llei 18/2009, de 22 d’octubre, de salut publica.

o Reial decret 109/2010, de 5 de febrer, pel qual es modifiquen els diversos reial
decrets en matéria sanitaria per a la seva adaptacié a la Llei 17/2009, de 23
de novembre, sobre el lliure accés a les activitats de serveis i el seu exercici i a
la Llei 25/2009, de 22 de desembre, de modificacié de diverses lleis per a la
seva adaptacio a la Llei sobre el lliure accés a les activitats de serveis i el seu
exercici.

e Reial decret 191/2011, de 18 de febrer, sobre Registre General Sanitari
d’Empreses Alimentaries i Aliments.

e Llei17/2011, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria i nutricio.

e Resolucié 680/XI del Parla ment de Catalunya, sobre la reduccio del pangai la



tilapia dels menus d’institucions publiques.

Decret 24/2013, de 8 de gener, sobre 'acreditacié de la venda de proximitat de
productes agroalimentaris.

Regla ment (UE) 2018/848 del Parla ment Europeu i del Consell, de 30 de maig
de 2018, sobre produccio6 ecologica i etiquetat dels productes ecologics.

Resta de normativa concordant i aplicable.

Compliment de la _normativa higienicosanitaria i autocontrols

L’adjudicatari haura de complir la normativa higienicosanitaria vigent pel que fa
a I'elaboracio, manipulacié i establir un pla d’higiene basat en el sistema APPCC
(analisi de perills i punts de control critics).

Per garantir la seguretat alimentaria i la innocuitat dels aliments subministrats
als usuaris del menjador, s’hauran de portar a terme els prerequisits que estan
estructurats en diferents plans. Les condicions i practiques higiéniques que s’han
de complir en els establiments son les segients:

- Pla de control de l'aigua potable

- Pla de manteniment d’instal-lacions, equips i estris
- Pla de control de neteja i desinfeccié

- Pla de formacio i capacitacié del personal

- Pla de control de proveidors

- Pla de tragabilitat

- Pla de control d’'al-lérgens

- Pla de control de residus

- Control de les temperatures

- Mostres testimoni del menjar

Aquests plans i d’altres que es puguin instaurar s’hauran de controla r i registrar.

Pel que fa al pla de control dels al-lergens i substancies que provoquen
intolerancia alimentaria, a més del seguiment i compliment a nivell alimentari,
també s’haura d’evitar I'Us de guants de latex i substituir-los, si és necessari, per
guants d’altres materials autoritzats.

En el cas del control de temperatures és responsabilitat de 'empresa garantir
que la temperatura dels aliments des de I'elaboracié fins al servei a 'usuari es
mantingui, d’acord amb el que determina la normativa vigent (menjars calents:
igual o superior a 65°C; menjars refrigerats amb un periode de durada inferior a
24 h: igual o inferior a 8°C 0 4°C si la durada és superior a 24 h; i menjars
congelats: igual o inferior a — 18°C). Es per aixd que haura de portar a terme els
mecanismes necessaris perqué es compleixi.

Pel que fa a les mostres testimoni, es recolliran mostres de tots els aliments que
s’hi han preparat i estiguin llestos per al seu consum, siguin crus o cuits.

Dins dels aliments preparats s’inclouen també fruites trossejades o triturades,
pernils, embotits o formatges que s’hagin de talla r a la cuina. La recollida de
mostres s’efectuara en condicions d’asépsia, sense que aix0 vulgui dir esterilitat
absoluta. Per tant les mostres d’aliments es recolliran amb coberts nets -no



esteérils-, agafant un nou joc de coberts per a cadascun dels aliments recollits.

La persona que realitzi el mostreig haura de rentar-se bé les mans abans
d’iniciar la recollida de les mostres. Si en el procés s’embruta les mans, haura
de repetir el rentat abans de recollir una nova mostra. Cada mostra es recollira
en el moment de servir l'aliment i es dipositara en una bossa o pot de mostra,
perfectament tancat.

A cada bossa de mostra o pot de cada pla t s’hauran d’anotar les dades

seguents: Numeraci6 de la mostra (1, 2 ,3, etc.)
Data de recollida
Nom del pla t o aliment

Aquestes mateixes dades també s’hauran de registrar a 'imprés corresponent.

Les mostres recollides s’hauran de guardar al congelador durant 7 dies, és a dir,
les que es recullin un dilluns no es podran llencar fins al dilluns seguent i aixi
successivament.

e Quantala formacio i capacitacié del personal, totes les persones que hagin de
participar, sigui de forma habitual o esporadica, en els diferents controls sanitaris
exigits (control i registre de temperatures, del clor de l'aigua, etc.), seran
convenientment formades en manipulacié d’aliments per part de 'empresa i amb
la titulacié corresponent, a més de la possible supervisié del Departament de
Salut de la Generalitat de Catalunya.

e |’empresa també haura d’establir estandards de qualitat aplicables als menus
ela borats i aplicar un sistema de tracabilitat que permeti poder fer un
seguiment des de les matéries primeres fins al pla t que arriba al comensal.

e L’empresa adjudicataria se sotmet a les inspeccions del Departament de Salut,
del Departament d’Educacio i/o del Consell Comarcal.

NOVENA. Neteja

1. Les instal-lacions, el mobiliari i el material que es posaran a disposicié de
I'adjudicatari s’hauran de netejar, mantenir i conservar durant tota la vigencia
del conveni. En concret:

e L’espaide cuina o office i les respectives dependéencies (magatzems,
vestidors lavabos), els aparells que hi hagi, les finestres i la
campana extractora (inclosos els filtres).

e La sala de menjador i el mobiliari (terra, taules, cadires, pica de
rentar mans, etc.).

2. Aliniciiala finalitzacié del curs escolar, com a minim, I'adjudicatari haura de
fer una neteja a fons del material i les instal-lacions del servei.



3. L’adjudicatari haura de retirar diariament, d’acord amb la normativa aplicable,
les escombraries i altres residus que es generin durant la prestacio del servei, i
traslladar-los als punts de recollida establerts per I'ajuntament del municipi.
També sera responsable de la recollida i reciclatge dels olis de cuina usats que
es generin de la prestacio del servei.

4. Esta prohibit la utilitzacié d’insecticides domeéstics i de serradures, entre
d’altres que puguin determinar els técnics responsables del Departament de
Salut.

DESENA. Assegurances

L’adjudicatari sera responsable dels danys i perjudicis causats en el desenvolupament
dels contractes i, per tant, tant el Consell Comarcal del Girones com la
MANCOMUNITAT queden eximits de tota responsabilitat pels danys i perjudicis
causats a tercers.

En aquest sentit, 'adjudicatari ha de tenir contractada:

1. Una polissa d’'assegurances que cobreixi la seva responsabilitat civil i la del
personal al seu servei, derivada de I'is i de l'activitat de gestid integral dels
serveis de menjadors, pels danys i perjudicis que es puguin ocasionar per una
suma assegurada minima de 150.000 EUR per victima i 1.200.000 EUR per
sinistre.

2. També contractara una polissa d’accidents pels treballa dors i usuaris del
servei de menjador (que cobreixi a més de les despeses de curaci6, un capital
minim de 3.005,06 EUR per mort —a destinar a despeses de sepeli— i un capital
minim de 6.010,12 EUR per invalidesa per accident).

ONZENA. Organitzaci6 del servei

1. Els principis basics a desenvolupar en el servei de menjador escola r sén
l'adquisici6 d’'uns bons habits alimentaris i higiénics, educacié social i el
gaudiment d’'un temps de lleure. El pla de funcionament del servei per a cada
centre haura de donar resposta a aquests principis.

2. L’adjudicatari vetllara pel correcte funcionament de la prestacié del servei de
menjador. L'organitzara establint el sistema més adequat per a cada centre de
manera que es pugui desenvolupar el servei en un ambient agradable i tranquil.
Per fer-ho, tindra en compte els equips de personal, el nombre d’usuaris, els
horaris, els espais, el material de que disposi i el sistema de servei del menjar
que tingui cada escola .

3. L’adjudicatari procurara que el temps dedicat a menjar no sigui inferior a 30
minuts ni superior a una hora/torn, tenint en compte, sempre, els grups d’infantil
i aquells alumnes amb necessitats especials.

DOTZENA. Pla de funcionament del servei de menjador

El servei de menjador s’haura d’ajustar al projecte educatiu, les normes d’organitzacio i
funcionament del centre educatiu i al calendari escolar del centre. L'adjudicatari haura
de presentar, abans del 30 de setembre, una proposta del pla de funcionament del



menjador escolar per cada centre, d’acord amb les indicacions i els esborranys del
document que facilitin les direccions dels centres. A aquesta data també caldra enviar
copia del pla de funcionament.

El Pla s’haura d’ajustar a les orientacions que estableixi el Departament d’Educacio,
sera aprovat pel Consell Escolar de cada centre i s’haura de trametre als Serveis
Territorials d’Educacio.

TRETZENA. Personal.

1. El personal necessari per al bon funcionament del servei sera contractat per
I'adjudicatari i dependra exclusivament d’aquesta, sense cap mena de vinculacio
actual o futura amb la MANCOMUNITAT, la qual en tot moment pot requerir la
documentacié acreditativa de la afiliacio i cotitzacié dels treballa dors a la
Seguretat Social. | I'empresa I'haura d'aportar en temps i forma com la
MANCOMUNITAT li demani.

Qualsevol reclamacié la boral per motiu de la subrogacid, o no, del personal
adscrit al servei, sera resolta i assumida per la propia empresa.

2. L’adjudicatari haura d’estar al corrent, en tot moment, de totes les obligacions en
mateéria fiscal, la boral i d’assegurances socials, seguretat i higiene en el treball
i, en general, de les que li corresponguin com a empresa o industrial. També
sera responsable de totes les obligacions i prestacions que la legislacio la
boral estableix per al personal que dugui a terme els serveis, d’acord amb les
disposicions dels convenis i les ordenances de treball que hi siguin aplicables.

Li podra ser demanada i haura de presentar la documentacio6 relativa al fet de
trobar-se al corrent del pagament de la Seguretat Social dels treballa dors
afectes al servei. Aixi mateix, es podra sol-licitar la presentacié dels butlletins
de cotitzacié corresponents i tot alld que fa referéncia a la documentacié de
compliment de les obligacions tributaries que corresponguin a I'entitat.

3. Daltra banda, I'adjudicatari en relacié als seus treballa dors, haura de complir
estrictament i durant tota la vigéncia del conveni amb les mesures de
prevencié

de riscos la borals establertes per la normativa vigent (Llei 31/1995, de 8 de
novembre), incloses les obligacions en matéria de formaci6 i vigilancia de la
salut.

4. En aquest sentit, és obligacié de I'adjudicatari indemnitzar dels possibles danys
i perjudicis que es causin com a consequencia de les operacions que requereixi
I'execucié del Contracte.

CATORZENA. Ratios i horaris del personal
1. L’adjudicatari es compromet a tenir l'organitzacié técnica, economica i de

personal suficient per a I'adequada prestacié del servei. El personal adscrit al
servei haura de complir totes les tasques i funcions previstes al present plec.



2. La dotaci6 de personal per atendre I'alumnat en el temps de prestacié del servei
de menjador sera la que s’estableix d’acord amb la Resolucié EDU 790/2020, de
24 de mar¢c de 2020 o en les posteriors resolucions que dicti el Departament
d’Educacio.

S’entén que per fer el calcul de la ratio alumnes — monitors, comptabilitzen tots
els alumnes que fan Us del servei de menjador. Es a dir, els alumnes fixos i els
alumnes esporadics.

El personal de cuina o d’assistents de neteja no comptabilitzara sota cap
concepte com a monitor/ores amb atencio directa a I'alumnat.

3. Pel que fa a la formacié del personal adscrit al servei, I'adjudicatari haura de
garantir que tot el personal estigui en possessié de la formacioé adequada per a la
manipulacié d’aliments que s’exigeix des del Departament de Salut de la
Generalitat de Catalunya. També cal que garanteixi una formacié especifica en
seguretat alimentaria sobre la manipulacié adequada en relacié amb el gluten i
els al-lergens, aixi com, la formacié necessaria per poder atendre I'alumnat
diabétic que pugui fer Us del servei. En tot cas, haura de seguir el pla
personalitzat d’atencié a les necessitats de I'alumnat diabétic que hagi aprovat el
centre docent, i coordinar-se amb el tutor/a de l'alumne/a ila familia.

4. El personal d’atencio directa a I'alumnat ha de tenir la titulacié6 minima requerida
per la normativa vigent.

5. El personal ha d’anar identificat convenientment i ha d’anar vestit d’acord amb la
higiene requerida en el lloc de treball.

6. Quan les persones dependents de I'adjudicatari incorrin en actes o omissions que
comprometin o pertorbin la bona prestacié del servei contractar, se li podra
requerir la seva substitucié. En qualsevol cas, qui el substitueixi haura de complir
els mateixos requisits técnics que l'antecessor.

7. L’adjudicatari adquireix el compromis de cobrir els llocs de treball necessaris en
cas d’abséncies per malaltia, vacances, baixes del personal, o per altres causes
analogues.

8. En cas de vaga, I'adjudicatari prestara els serveis minims que es decretin d’acord
amb allo que es determini per part de I’Administracié la boral competent.

9. L’adjudicatari informara préviament a la MANCOMUNITAT de totes les variacions
que consideri necessaries introduir quant a dotacions de personal, material,
organitzatives i de prestacié amb la suficient antelacié per a qué puguin ser 0 no
acceptades.

10. En aquest sentit I'adjudicatari facilitara la  relaci6 nominal del personal
(identificacio, titulacié, categoria professional, etc.), les altes i baixes que es
produeixin aixi com el motiu que les ha produit, adjuntant la documentacié
corresponent.

QUINZENA.- Control i supervisio del servei de menjador.
1. L’adjudicatari ha de designar una persona responsable del contracte del servei

escola r de menjador, que exercira el control, de caracter objectiu i la
supervisio de la prestacié del servei.



En fara el seguiment per tal de garantir un bon funcionament del servei i, en
definitiva, vetllara per l'acompliment d’aquests plecs de condicions i del
contracte.

El control consistira, basicament, en el contrast i verificaci6 dels mitjans
personals i materials diariament assignats a la prestacio, i també del
compliment de l'horari i dels menus subministrats, a més de les altres
condicions establertes en els presents plecs de clausules. Igualment, assistira a
les comissions de menjador que s’organitzin entre el Consell Comarcal i la
MANCOMUNITAT durant el curs escolar.

La persona responsable del contracte orquestrara tots els mecanismes
necessaris per evitar el retard i/o I'abséncia en I'horari d’inici del servei, aixi com
el compliment de les tasques encomanades.

També haura de preveure un sistema de prestacio del servei de naturalesa
alternativa, quan per qualsevol circumstancia imputable a la seva gestio, el
subministrament de I'apat i/o el monitoratge no es pugui portar aterme.

Igualment, enviara copia de tots els informes d’'inspeccié que rebi, de qualsevol
de les autoritats competents, en un termini maxim de 10 dies des de la seva
comunicacié, tant a |la MANCOMUNITAT com a [ladreca
ensenyament@agirones.cat. També estara obligada a comunicar, de forma
immediata qualsevol sancid, infraccié /o avis que puguin comunicar-li les
autoritats competents en matéria d’higiene i seguretat alimentaria.

Una vegada cada curs, la MANCOMUNITAT encarregara la contractacio
d'uns serveis professionals externs per al desenvolupament dels treballs
d’auditoria i inspeccio del menjador escolar. El cost d'aquestes auditories sera
repercutit a 'adjudicatari de la gesti6 del servei de menjador.

Les inspeccions i analitiques inclouran l'estudi dels aliments i materies
primeres, les tasques del/dels professional/s que els cuinen i preparen, la
valoracié general del servei, les instal-lacions, el monitoratge i I'atencié als
infants durant el temps de menjador escolar.

L’adjudicatari resta obligat a subministrar tant a la MANCOMUNITAT com al
Consell Comarcal del Gironés, en qualsevol moment, tota la informacié que
precisi relacionada amb el funcionament del menjador.
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